
Atelier Eupen GmbH
Hütte 64

B - 4700 Eupen

Tel.: 0032 (0)87 65 62 02
GSM: 0473 95 02 62

Email: info@atelier-eupen.be
Web: www.atelier-eupen.be

Weihnachtscatering 2019

Abholung: 24.12.19 von 12.00 bis 13.00 Uhr im Atelier.

Unser Angebot

- kaltes Büffet mit Dessert an 40,- €
- kaltes und warmes Büffet mit Dessert an 55,- €
- 1/2 Hummer + 12,- € Aufpreis PP

Fisch        Fleisch

Salm „Belle Vue“       Chateaubriand vom Rinderroastbeef
Marinierte Scampi mit Kräuter     Rosa Carré vom Kalb mit gefüllten Paprika
Gebeizter Lachs mit Honig und Dill     Wildpastete mit Zwiebel-Chutney
1/2 Hummer ausgelöst + 12,- €     Involtini mit Parmaschinken & Gemüse
Kabeljau Rillette mit Lachsforelle und Curry    Weizenmehl Tortilla mit italienischer Salami
Fisch-Terrine mit Krabben      Wellington vom Iberico-Filet mit Waldpilzen
Tomate mit grauen Garnelen

Beilage        Hauptspeise (zum Aufwärmen)

Beete Salat mit Apfel und Walnuss     Mignon vom Hirsch mit Pistazien-Butter Crumble
Grenaille Salat mit Sauerrahm-Schnittlauch Dressing   Perlhuhn mit Pancetta und Rosmarin
Gemischte Blattsalate mit Tomaten und Karotten mit Joghurtdressing  Kartoffelgratin und Rösti
Quinoa Salat mit Kichererbsen, Mango und glatter Petersilie  Grand-Veneur-Wildsoße und Trüffelsoße
Gurkensalat mit Traubenmostsenf und roten Zwiebeln   Speck-Karotten, Chicorée, Apfelblaukraut und Birne
        mit Preiselbeeren

Dessert

Schwarzwälder Kirsch Baumkuchen

Weine haben wir auch als Catering in verschiedenen Preisvariationen

Name    Vorname    Datum des Catering

Adresse    Telefonnummer   Anzahl der Personen  Unterschrift

* Bitte alle Felder ausfüllen


